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VIN DE PAYS DES CÔTES DE GASCOGNE

16° - 18° C.

LANNEMAYOU & Fils
Mis en bouteille au Domaine 
par EARL Côtes du Pouget 12%vol
Propriétaire-Récoltant, 32150 Larée
E-mail : lannemayou@wanadoo.fr 750ml

�
Viandes rouges, mets en sauces,
fromages, cuisine traditionnelle
(margret, confit, etc.).
Garde : 2 ans.

Merlot, Cabernet-Franc,
Cabernet-Sauvignon, Tannat.T
Rondeur et souplesse avec 
des notes de fruits rouges.
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VIN DE PAYS DES CÔTES DE GASCOGNE

LANNEMAYOU & Fils
Mis en bouteille au Domaine 
par EARL Côtes du Pouget 12%vol
Propriétaire-Récoltant, 32150 Larée
E-mail : lannemayou@wanadoo.fr 750ml
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VIN DE PAYS DES CÔTES DE GASCOGNE

LANNEMAYOU & Fils
Mis en bouteille au Domaine 
par EARL Côtes du Pouget 12%vol
Propriétaire-Récoltant, 32150 Larée
E-mail : lannemayou@wanadoo.fr 750ml

y
8° - 10° C.�
En apéritif (nature ou en kir), 
sur poissons et fruits de mer.
Garde : 2 ans.

Colombard, Ugni-Blanc
et Gros Manseng.T
Un vin frais, fruité, élégant,
aux arômes d’agrumes, de
fruits exotique et de poires.

�

y
6° - 8° C.�
Apéritif, foie gras et dessert.
Poissons en sauce, mets épicés,
et roquefort
Garde : 2 ans.

Colombard et Gros Manseng.T
Un vin frais, fruité, aux arômes
complexe de fleur blanches, 
d’agrumes et fruits exotiques.
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